
DENOMINAZIONE DENOMINAZIONE
MIN MAX MIN MAX MIN MAX MIN MAX MIN MAX MIN MAX

GRANO DURO PRODUZIONE NAZIONALE CRUSCAMI DI GRANO DURO
Fino superiore(1)  (ps. min. 80 Kg/hl;  umidità max 12.0%;  
Proteine min. 12,5%;  bianc.(2) max 20%;  c.e. max 1%)

N.Q. N.Q. N.Q. N.Q. INV INV Crusca - Cruschello - Tritello 128 131 136 139 -8 -8

Fino  (ps. min. 80 Kg/hl; umidità max 12.0%; bianc.(2) max 20%; 
c.e. max 1%) 267 270 263 266 +4 +4 Cruscame cubettato nazionale 146 147 154 155 -8 -8

Buono merc.  (ps. min. 78 Kg/hl;  umidità max 12.0%;  bianc.(2) 

max 40%;  c.e. max 2%) 262 265 257 260 +5 +5 Farinaccio 163 170 163 170 INV INV

Mercantile  (ps. min. 77 Kg/hl;  umidità max 12.0%;  bianc.(2) 

max 60%;  c.e. max 2%) 258 260 253 255 +5 +5 Farinetta N.Q. N.Q. N.Q. N.Q. INV INV

Slavato  (ps. minimo 78  Kg/hl) N.Q. N.Q. N.Q. N.Q. INV INV

Slavato  (ps. minimo 74  Kg/hl) N.Q. N.Q. N.Q. N.Q. INV INV FARINE DI GRANO TENERO
Tipo 00 - Granito N.Q. N.Q. N.Q. N.Q. INV INV

GRANO DURO PRODUZIONE ESTERA Tipo 00 N.Q. N.Q. N.Q. N.Q. INV INV

N. 1/2  Canada N.Q. N.Q. N.Q. N.Q. INV INV Tipo 0 N.Q. N.Q. N.Q. N.Q. INV INV

N. 3 Canada 303 305 298 300 +5 +5

Francese N.Q. N.Q. N.Q. N.Q. INV INV FARINE DI QUALITÀ SUPERIORE
Greco N.Q. N.Q. N.Q. N.Q. INV INV Tipo 00  (W 300 min.;  P/L 0,55 max.) N.Q. N.Q. N.Q. N.Q. INV INV

Spagnolo N.Q. N.Q. N.Q. N.Q. INV INV Tipo 00  (W 280 min.;  P/L 0,48 max.) N.Q. N.Q. N.Q. N.Q. INV INV

USA n. 1 N.Q. N.Q. N.Q. N.Q. INV INV Tipo 0  (W 250 min.;  P/L 0,52 max.) N.Q. N.Q. N.Q. N.Q. INV INV

Turco  (Siriano) N.Q. N.Q. N.Q. N.Q. INV INV

Messicano N.Q. N.Q. N.Q. N.Q. INV INV SFARINATI DI GRANO DURO
Semola  (con caratteristiche di legge)(3) N.Q. N.Q. N.Q. N.Q. INV INV

GRANO TENERO PRODUZIONE NAZIONALE Semola  (con caratter. sup. ai min. di legge) N.Q. N.Q. N.Q. N.Q. INV INV

Speciale Forza  (ps. 80 Kg/hl;  c.e. 1%;  prot. min. 13,50%) N.Q. N.Q. N.Q. N.Q. INV INV

Speciale  (ps. 79 Kg/hl;  c.e. 1%;  proteine  min. 13,50%) N.Q. N.Q. N.Q. N.Q. INV INV AGRICOLTURA BIOLOGICA
Fino  (ps. 78-79 Kg/hl;  c.e. max 1%;  proteine min. 11,50%) N.Q. N.Q. N.Q. N.Q. INV INV Grano Tenero N.Q. N.Q. N.Q. N.Q. INV INV

Northern Spring USA N.Q. N.Q. N.Q. N.Q. INV INV Grano Duro 297 300 287 290 +10 +10

Francese (EU/27) panificabile 285 290 280 285 +5 +5 Grano Duro slavato N.Q. N.Q. N.Q. N.Q. INV INV

Comunitario (EU27) altri usi N.Q. N.Q. N.Q. N.Q. INV INV Orzo N.Q. N.Q. N.Q. N.Q. INV INV

Altre Origini N.Q. N.Q. N.Q. N.Q. INV INV Granoturco N.Q. N.Q. N.Q. N.Q. INV INV

Favino nazionale N.Q. N.Q. N.Q. N.Q. INV INV

GRANTURCO Seme di soia N.Q. N.Q. N.Q. N.Q. INV INV

Nazionale Comune (umid. max 14%) 270 272 258 260 +12 +12 Cruscami di grano tenero N.Q. N.Q. N.Q. N.Q. INV INV

Comunitario (EU27) 257 260 247 250 +10 +10 Cruscami di grano duro N.Q. N.Q. N.Q. N.Q. INV INV

Extracomunitario N.Q. N.Q. N.Q. N.Q. INV INV

LEGUMINOSE PRODUZ. NAZIONALE
CEREALI FORAGGERI Ceci (bianchi) N.Q. N.Q. N.Q. N.Q. INV INV

Avena Naz.le Rossa  (ps. min. 46 Kg/hl;  c.e. max 2%) 245 250 245 250 INV INV Ceci (neri) N.Q. N.Q. N.Q. N.Q. INV INV

Avena Naz.le Bianca  (ps. min. 50 Kg/hl;  c.e. max 2%) N.Q. N.Q. N.Q. N.Q. INV INV Lenticchie N.Q. N.Q. N.Q. N.Q. INV INV

Orzo Nazionale  (p.s. min. 62-63 Kg/hl) 218 220 218 220 INV INV Pisello proteico N.Q. N.Q. N.Q. N.Q. INV INV

Orzo comunitario (EU27) 218 220 218 220 INV INV Pisello proteico uso zootecnico  (imp. max 3%) N.Q. N.Q. N.Q. N.Q. INV INV

Orzo extracomunitario N.Q. N.Q. N.Q. N.Q. INV INV

Frumento tenero  foraggero 253 255 248 250 +5 +5 LEGUMINOSE USO ZOOTECNICO
Sorgo comunitario (EU27) N.Q. N.Q. N.Q. N.Q. INV INV Fave N.Q. N.Q. N.Q. N.Q. INV INV

Sorgo extracomunitario N.Q. N.Q. N.Q. N.Q. INV INV Favino Bianco  Naz.le  (imp. max 3%) N.Q. N.Q. N.Q. N.Q. INV INV

Favino Nero  (imp. max 3%) N.Q. N.Q. N.Q. N.Q. INV INV

CRUSCAMI DI GRANO TENERO (rinf.) Favino Estero 340 343 342 345 -2 -2
Crusca e Cruschello N.Q. N.Q. N.Q. N.Q. INV INV
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LISTINO SETTIMANALE PREZZI SULLA PIAZZA DI ALTAMURA  -  SETTIMANA NR.  14  PREZZI  DETERMINATI  DEL  09/04/2011

Euro / Tonn. Euro / Tonn. Euro / Tonn.

Crusca e Cruschello N.Q. N.Q. N.Q. N.Q. INV INV

Farinaccio N.Q. N.Q. N.Q. N.Q. INV INV SEMI OLEOSI
Cruscame cubettato nazionale N.Q. N.Q. N.Q. N.Q. INV INV Colza N.Q. N.Q. N.Q. N.Q. INV INV

Girasole N.Q. N.Q. N.Q. N.Q. INV INV

CRUSCAMI DI GRANO TENERO (sacco) Soia N.Q. N.Q. N.Q. N.Q. INV INV

Crusca e cruschello N.Q. N.Q. N.Q. N.Q. INV INV

Farinaccio N.Q. N.Q. N.Q. N.Q. INV INV

DENOMINAZIONE   DENOMINAZIONE

GRANO DURO PRODUZIONE NAZIONALE   FARINE DI GRANO TENERO

GRANO DURO PRODUZIONE ESTERA   FARINE DI QUALITÀ SUPERIORE

GRANO TENERO PRODUZIONE NAZIONALE   SFARINATI DI GRANO DURO

GRANTURCO   AGRICOLTURA BIOLOGICA

CEREALI FORAGGERI   LEGUMINOSE PRODUZ. NAZIONALE

CRUSCAMI DI GRANO TENERO (rinf.)   LEGUMINOSE USO ZOOTECNICO

CRUSCAMI DI GRANO TENERO (sacco)   SEMI OLEOSI

CRUSCAMI DI GRANO DURO

(3) DPR n. 187/2001

N.B. I prezzi indicati si intendono in € /ton oltre IVA  per merce rinfusa resa base Altamura e hanno tutti valore puramente 
interno all'associazione; essi pertanto devono essere considerati meramente indicativi. 

(1) La definizione commerciale è strettamente legata alla produzione 
anno 2009/2010

(2) Sono considerati bianconati i chicchi: pinti,      ricellati, 
bianconati e atteneriti
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